Korisnik tehnickog resenja:
KUHAR d.o.0., Burdevo
Jase Bakova 29A, PBurdevo

Naziv tehnickog resenja:

PRIMENA OROSAVANIJA SVEZIH MALINA U ClUU OCUVANJA SVEZINE | MASE MALINA ZA
DOMACU POTROSNJU | 1ZVOZ

Autori resenja:

Zarko Kevresan, Institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu

Jasna Mastilovi¢, Institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu
Tanja Radusin, Institut za prehrambene téhnologije u Novom Sadu
Aleksandra Novakovic, Institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu
Elizabet Jani¢ Hajnal, Institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu

Opis resenja:

Tehni¢ko redenje OROSAVANIA SVEZIH MALINA preciznim opisom koje se odnosi na proizvodnju,
sorte malina, nacin branja, merenja plodova, oroSavanja i cuvanjem na definisanim uslovima
omogudéava produzenje trajnosti plodovo uz ouvanje kvaliteta i smanjenje gubitka mase malina.
ProduZenje trajnosti od preko pet dana omogucava izvoz malina na udaljena, a dobro plateina
trzista.

Primena tehnickog resenja:
Ovo tehni¢ko reSenje je primenjeno na rodu malina iz 2013 i 2014. godine za potrebe izvoza na
trzista Hrvatske i Crne Gore

Napomene:
Tehnicko reSenje je nastalo u saradnji sa Institutom za prehrambene tehnologije u Novom Sadu, u

okviru projekta 11146001

Odgovorno lice za tehnicko resenje:
Dr Zarko Kevredan , Institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu

Odgovorno lice korisnika tehnickog resenja:

Direktor
Vlada Kuhar

KUHAR d.o.0. , Burdevo, Jase Bakova 29 a, Maticni broj 20977647; PIB 108330335
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Naucni institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu
Broj: 1-01-2/9-3/6-4

Dana: 18. 10, 2013. god.

Novi Sad

lzvod iz Zapisnika sa 9. redovne sednice Naucnog veca Naucnog instituta za prehrambene
tehnologije u Novom Sadu (u daljem tekstu Institut), koja je odrzana 18. 10, 2013. godine, u sali
za sednice, na lll spratu, u ulici Bulevar cara Lazara br. 1 u Novom Sadu sa pocetkom u 8
¢asova i 10 minuta.

\

nepotrebno izostavljeno

Ad VI

Naucno vece Instituta jednoglasno donosi

ODLUKU

Naucno veée Naucnog instituta za prehrambene tehnologije u Novom Sadu imenuje dr
Zorana llica, redovnog profesora Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Pristini i dr
Aleksandru Tepic, docenta Tehnoloskog fakulieta u Novom Sadu, za recenzente
rehnickog resenja: ,,Primena orosavanja svezih malina u cilju oCuvanja svezine i mase
malina za domacu potrosnju i izvoz“, autora: dr Zarka Kevresana, dr Jasne Mastilovic.
Tanje Radusin, Aleksandre Novakovic, Elizabet Jani¢-Hajnal.
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\\ Wil /‘“ Dr Marija Bodroza-Soiarov

Bulevar cara Lazara 1, 21000 Novi Sad, Srbija

telefoni; +381(0)21 63-50-120, 63-50-133, 63-50-200
www.fins.uns.ac.rs, fins @fins.uns.ac.rs




Na osnovu odluke Nau¢nog veéa Nauénog instituta za prehrambene tehnologije u Novom Sadu o
imenovanju recenzenata tehni¢kog resenja ,,Primena oroSavanja svezih malina u cilju ouvanja
svezine i mase malina za domaéu potro¥nju i izvoz®, autora Zarko Kevresan, Jasna Mastilovic.
Tanja Radusin, Aleksandra Novakovi¢, Elizabet Jani¢ Hajnal podnosim sledeci izvesaj o

Recenziji
TEHNICKOG RESENJA

Primena oroSavanja svezih malina u cilju oCuvanja svezine i mase malina za
domacu potroSnju i izvoz

Primena tehnickog reSenja .,Primena orofavanja svezih malina u cilju ofuvanja sveZine i mase
malina za domacu potrodnju i izvoz" u praksi reSava problem trajnosti svezih malina koji je
osnovna prepreka za izvoz ovog voca vrlo osetljivih plodova. Sa postoje¢ih 2-3 dana, kolika je
trajnost svezih malina trenutno u Srbiji, primena predmetnog tehnickog reSenja podize trajnost na
respektabilnih 7-8 dana. ProduZenje trajnosti postize se postupkom oro$avanja (vlaZenja) plodova
malina finim kapljicama vode. Primena postupka oro3avanja predstavlja rutinski proces u oéuvanju
svezine raznih svezih proizvoda, ali njegova primena kod malina predstavlja nov, originalni doprinos,
kojim se pobija uvrezeni stav da se maline u cilju oCuvanja trajnosti ne smeju kvasiti. Neraskidivi deo
ovog tehnickog resenja je Cuvanje oroSenih plodova u komorama sa forsiranim strujanjem vazduha.
¢ime se naknadno reguli$e suvisna vlaga.

Neophodan preduslov za uspeSno ¢uvanje plodova malina je i sam proces gajenja malina, kao i samo
branje (preharvest), koji su, zajedno sa opisom ambalaznih posuda i postupkom pakovanja takode
detaljno opisani u ovom tehni¢kom res$enju.

Ovo tehnicko resSenje predstavlja veoma vazan napredak u poredenju sa postoje¢im stanjem u
plasmanu malina iz Srbije. TehniCko reSenje predstavlja znacajnu podriku proizvodnji konzumnih
malina 1 "vetar u leda" Republici Srbiji kao prepoznatljivog proizvodada i izvoznika svezih
konzumnih malina u svetu.

Shodno navedenom smatram da tehni¢ko reenje ..Primena oroSavanja svezih malina u cilju
oCuvanja svezine i mase malina za domacu potroSnju i izvoz“ u oblasti postharvest tehnologija
predstavlja novi, kompleksan tehnoloski postupak, te da se shodno tome moZe okarakterisati kao
naucni rezultat kategorije M83.

U Novom Sadu,
8. novembar 2013

Recenzent

Doc. dr Aleksandra Tepié¢




Na osnovu odluke Nauénog veéa Nauénog instituta za prehrambene tehnologije u Novom Sadu od
18 10. 2013. o imenovanju recenzenata Tehnickog resenja: ,,Primgna oroSavanja sveZih malina u cilju
oCuvanja sveiine i mase malina za domacu potrodnju i izvoz"“, autora Zarko Kevregan, Jasna
Mastilovi¢, Tanja Radusin, Aleksandra Novakovic, Elizabet Jani¢ Hajnal obavijena je

Recenzija
TEHNICKOG RESENJA
Primena orosavanja sveZih malina u cilju o€uvanja svezine i mase malina za
domacdu potrosnju i izvoz

Pre svega treba istaci da su autori tehnickog re3enja, opredeljujuci se da svoj inovativni rad usmereni
ka lancu proizvodnje, skladistenja i distribucije sveZih malina odabrali oblast u kojoj tehnicke
inovacije ne samo da su potrebne ve¢ otvaraju mogucnosti mnogo boljih ekonomskih efekata
plasmana ove, za Srbiju izuzetno znacajne poljoprivredne kulture. TehniCko resenje ,Primena
orosavanja sveiih malina u cilju oéuvanja sveZine i mase malina za domacu potrosnju i izvoz”
usmereno je na redavanje problema kratke trajnosti sveZih malina Sto jeste osnovna prepreka za
ostvarenje povecanog obima plasmana svezih malina iz Srbije. Tehnicko reSenje ukljucuje originalni
postupak orosavanja malina sa preciznim instrukcijama za njegovu primenu Cime se omogucava
produZenje ¢uvanja plodova malina u periodu do 7 dana + period plasmana od 1 do 2 dana. Autori
takode detaljno opisuju sve aspekte na koje je potrebno obratiti posebnu painju tokom proizvodnje,
branja, pakovanja, ¢uvanja, transporta i plasmana malina dajuci precizne instrukcije kako da se
zadovolje preduslovi i kako da se postave parametri svih operacija u lancu plasmana malina u cilju
efektivne primene predmetnog tehni¢kog resenja. Dodatno autori istiCi mere za obezbedenje
zdravstvene ispravnosti proizvoda u vremenskom periodu ¢uvanja koji obezbeduje tehnicko resenje
oro3avanja, a $to podrazumeva restriktivnu primenu sredstava za zastitu biljaka, higijenu tokom
branja plodova i higijenu objekata u kojima se cuvaju plodovi.

Autori dokumentuju efekte koji se postiZzu primenom predloZenog postupka oroSavanja malina na
boju plodova malina u ostvarenom periodu ¢uvanja ukazujuéi na poboljSanje ujednacenosti boje u
pocetnom periodu preko efekata koji dovode do Zivlje i svetlije boje privlacnije za potrosaca upravo
u periodu kada bi maline trebalo da dospeju do udaljenijih trzista.

Ocuvanje pocetnog kvaliteta svezih plodova malina u vremenskom periodu od 7 dana, Sto
omogucuje primena ovog tehnickog reSenja, doprinece vecoj prisutnosti ovog voca kako na
domacem, tako i na medunarodnom trzistu. To ¢e dovesti do povecanja potroSnje malina Sto ¢e
dalje uticati na povecanje broja proizvodaca konzumnih malina i stvaranje dovoljnih koli¢ina za
uspesan izvoz na udaljena trzista velikog kapaciteta 5to je preduslov da sveia malina zauzme
znacajniji polozaj u bruto nacionalnom dohotku, a prirodni potencijali Srbije za proizvodnju malina u
punoj meri budu iskorisceni.

Shodno navedenom smatram da tehnicko resenje ,Primena orosSavanja svezih malina u cilju
ouvanja sveiine i mase malina za domacu potrosnju i izvoz” u oblasti postharvest tehnologija
predstavlja novi, kompleksan tehnoloski postupak te da se shodno tome moZe okarakterisati kao
naucni rezultat kategorije M-83.

U Beogradu, novembar 2013 #E —n3ont
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Naucni institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu
Broj: 1-01-2/10-3/5-2

Dana: 6. 12. 2013. god.

Novi Sad

lzvod iz zapisnika sa 11. redovne sednice Naucnog veca Naucnog instituta za prehrambene
tehnologije u Novom Sadu (u daljem tekstu Institut), koja je odrzana 6. decembra 2013. godine,
u sali za sednice, na lll spratu, u ulici Bulevar cara Lazara br. 1 u Novom Sadu sa pocetkom u 8
casova | 15 minuta.

nepotrebno izostavljeno

Ad V

Naucno vece Instituta jednoglasno donosi
ODLUKU

Naucno vece Naucénog instituta za prehrambene tehnologije u Novom Sadu prihvata
pozitivne recenzije tehnickog resenja: ,,Primena oroSavanja svezih malina u cilju
oéuvanja svezine i mase malina za domacéu potrosnju i izvoz*“, autora: dr Zarka
Kevresana, dr Jasne Mastilovié¢, Tanje Radusin, Aleksandre Novakovic¢, Elizabet Janic-
Hajnal, od strane recenzenata: dr Zorana llica, redovnog profesora Poljoprivrednog
fakulteta Univerziteta u Pristini i dr Aleksandru Tepi¢, docenta Tehnoloskog fakulteta u
Novom Sadu.
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