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Interesi

Znanje jezika

Miroslav

Hadnadev

1980

Institut za prehrambene tehnologije, Novi Sad

Diplomirani inZzenjer ugljenohidratne frane, Univerzitet u Novom Sadu
Magistratura tehnologije ugljenohidratne hrane, Univerzitet u Novom Sadu

Iskustvo u radu na uredajima za fundamentalnu (Haake Mars reometar,
Ta.XT.plus Texturometar) i primenjenu reologiju (Chopin Alveograf, Mixolab i
Reofermentometar i Brabender Farinograf, Amilograf i Ekstenzograf)
Tehnoloski koordinator FinsLab-a za belancéevinaste proizvode, fine pekarske
proizvode, keks i proizvode srodne keksu, skrob i proizvode od skroba
Zamenik tehnoloskog koordinatora FinsLab-a za Zita i mlinske proizvode,
testeninu i srodne proizvode, brzo smrznuta testa, pekarske proizvode, kakao
proizvode, ¢okoladu, krem proizvode i bombonske proizvode, kakao maslac i
kakao zrno

2 godine bio anganzZovan na projektu Ministarstva nauke Republike Srbije i
kao saradnik u prakti¢noj nastavi na predmetu Tehnologija Skroba na
TehnoloSkom fakultetu u Novom Sadu

3 godine zaposlen na Institutu za prehrambene tehnologije kao aktivni
ucesnik realizovanog projekta Ministarstva Nauke Republike Srbije kao i
aktivni ucesnik FinsLab-a u svojstvu tehnoloSkog koordinatora

Vise od 10 objavljenih radova

Vise od 15 saopstenja na skupovima

kvalitet i tehnologija Zita i brasna,

kvalitet i bezbednost hrane, tehnologija funkcionalne hrane
savremeni trendovi u razvoju prehrambenih proizvoda,
reologijaprehrambenih sistema

Srpski (maternji),Engleski (odli¢no), Nemacki (osnovno)

e-mail: miroslav.hadnadjev@fins.uns.ac.rs; mobil: +381 62 520 778 tel: +381 21 485 3811
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